
Mets froids :  Grande salade paysanne  avec lardons, croûtons et oeuf 14.- 

  Assiette Mandelon saucisse, lard, viande séchée, jambon cru, fromage 25.-

Mets chauds :  Fondue au fromage  avec pain maison   20.-

  Fondue aux tomates  avec patates   24.-

  Macaroni du chalet       18.-

  Rösti nature   (avec œuf + 1.- Sfr)   18.-

  Rösti avec lard en tranches  (avec œuf + 1.- Sfr)    20.-

  Croûte au fromage au four - nature (avec oeuf + 1.-)  18.-

            - avec jambon (avec oeuf + 1.-)  20.-

  Filet mignon aux morilles pomme duchesse maison, légumes  28.-

  Tous nos mets chauds sauf les fondues sont servis avec une petite salade en entrée.

Sur réservation:   Caquelon glareyarde (200 gr.) boeuf mariné servi avec du riz  38.-

(24 heures)  Caquelon trio (200gr.) boeuf mariné, cheval, dinde servi avec du riz 35.-

   Supplément (100gr.):   glareyarde 10.- | trio 8.-

Desserts:  Sorbets    arôme abricot, poire ou fraise  6.-

  Sorbet valaisan   arôme abricot avec Abricotine 10.-

      arôme poire avec Williamine   10.-

Desserts maison:  Crème brûlée       6.50

  Parfait au safran       7.-

  Coupe bricelet  (supplément alcool: + 3.-)   8.50

   Tous nos prix sont en francs suisses TVA comprise  CHE-114.929.606 TVA

  Provenances des viandes:   Boeuf: Label Fleur d’Hérens / Suisse | Porc: Suisse | Cheval: Canada | Dinde: Hongrie  


